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Das Angebot könnte der Dessertkarte der 
gehobenen Gastronomie entnommen sein 
– oder haben die ideenreichen Produzenten 
die Süßigkeiten-Laufmeter der Supermärkte 
durchstöbert?
»» Die Vielfalt reicht von Klassikern wie 

Manner-Schnitten, Rum-Kokos von 
Casali und After Eight über Créme Brûlée 
und Pêche Melba bis zu Tiramisu und 
Apfelstrudel.

»» Fehlen darf auch nicht Lilah, ein cre-
miger Likör aus würzigem Chai, oder 
Fruchtig-Süßes aus Erdbeeren oder 

Himbeeren, das Erinnerungen an die 
„Schulmilch-Zeit“ weckt.

»» On the rocks oder puristisch? Die Frage 
stellt sich bei Dooley's Original Toffee 
oder Baileys Cream Liqueur. Hand aufs 
Herz: Liköre auf Basis von Sahne oder 
Milch lieben (fast) alle – Mann oder Frau, 
Jung oder Alt, Schleckermäuler oder 
Hardliner.

WAS IST DRIN IM EIERLIKÖR?
Die Alkoholbasis kann variieren – der 
belgische Erzeuger De Klok verwendet 

Genever mit ca. 40 % vol. für einen extrem 
dickflüssigen „Löffel-Likör“, der vor allem in 
köstliche Pralinen gefüllt wird. Der höhere 
Alkoholgehalt macht das Produkt länger 
haltbar und „befeuert“ das Aroma. Die 
Eidotter werden meist als eigenständiges 
Produkt gekauft – im steirischen Betrieb 
Zweiger steht allerdings die Familie unter 
„Zwangsarbeit“, wenn es um das sorgfältige 
Trennen von Eiweiß und Eigelb geht. Auch 
die Verwendung von Vanille scheidet die 
Geister – Gerry Fischer vom Alt Wiener 
Schnapsmuseum stellt seinen Eierlikör ohne 
Zusatz von Vanille her und sieht ihn als den 
einzigen authentischen an.

Der hochwertige Geschmacksträger (Kon-
dens-)Milch oder Sahne ist ebenfalls noch 
zu berücksichtigen – die Firma Horvath lässt 
sich für ihre Creme-Liköre sogar eine spezielle 
Milch liefern. Doch wie heißt es so schön: 
Viele Wege führen nach Rom … Und so ist 
der klassische Eierlikör für alle Erzeuger die 
Basis für viele Varianten wie Nougat, Schoko, 
Mohn, Nuss etc. 

Alle Produkte, ob mit natürlichen oder 
naturidenten Aromen hergestellt, sind relativ 
lang haltbar. Idealerweise sollte eine geöffnete 
Flasche jedoch so zügig wie möglich geleert 
werden.

Bei Eierlikör denken die meisten mit viel Nostalgie und ein bisschen Herzblut an längst 
vergangene Zeiten – und an handgeschriebene Rezepte aus Omas Kochbuch. Heute erlebt dieses 
„Belohnungs-Getränk“ eine Renaissance: Manufakturen ebenso wie industrielle Erzeuger haben 
den Spirituosen-Klassiker „entstaubt“ und bieten ein breites Sortiment fantasievoller Kreationen.
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Von Wolfram Ortner | www.world-spirits.com  
Auch als Inside World-Spirits Video auf iws.tv

Horvath‘s Spezereyen Kontor widmet sich 
der Erzeugung von österreichischem Kar-
toffel-Vodka und Gin sowie hochwertigen 
Edelbrand- und Likörspezialitäten. Die 
Leistungsfähigkeit beweist man auch als größ-
ter Exporteur von Kartoffelvodka (Kartoff, 
Monopolowa) in die USA, Lieferungen nach 
Polen (J.A. Baczewski Vodka), Großbritan-
nien, Italien, Frankreich sowie in die Ukraine. 
In den letzten Jahren hat der innovative 
Ingenieur Andreas Horvath das klassische 
Sortiment durch neue Kreationen erweitert. 
»» Kartoff Oak steht für Vodka in neuer 

Dimension: nach zehn Jahren im Eichen-
fass verbindet er sanfte Holztöne mit der 
Milde von Kartoff Vodka.

»» Kartoff Phantom entstand aus der konge-
nialen Zusammenarbeit zwischen Andreas 
Horvath und Winzer Markus Kirnbauer 
aus Deutschkreutz, der Barriquefässer 
vom Ausbau der Rotwein-Cuvée Phantom 
beistellte. Nach mindestens zwei Jahren 
Reifezeit eröffnet sich eine neue Aromen-
welt. 

»» Nubis ist ein exklusiver Likör in vier 
Geschmacksrichtungen zum Mischen von 
perfekten Sommer-Cocktails. 

Neben diesen Spezialitäten hat sich das 
Unternehmen auf kreative Creme-Liköre 
spezialisiert, Klassiker ist der Gänserndorfer 

Eier-Creme-Likör, das Sortiment umfasst 
bereits über 30 Sorten. Das Besondere ist 
die Verbindung des Fruchtaromas mit dem 
cremigen Geschmack. 

Die World-Class Distillery 2021 (Distillery 
of the Year 2021 – Gold & World-Spirits 
Award) erhielt Double-Gold für Gän-
serndorfer Haselnuss-Creme-Likör und 
Gänserndorfer Limoncello-Cream-Likör 
(Spirit of the Year 2021), Gold für Kartoff 
Vodka, Gänserndorfer Eier-Creme-Likör, 
Titanic Strong Herb Liqueur, Monopolowa 
Vodka, Monopolowa Gin, Gänserndorfer 
Salted-Caramel-Likör, Monopolowa Whisky 
und J.A. Baczewski Whisky. Silver gab es für 
Horvath's Zirberl.

Horvath’s Spezereyen Kontor: 

Aus Freude am Guten 

96,4 WOB-Points - Gänserndorfer Limoncello-Cream-Li-
kör - Double-Gold. Horvath's Spezereyen Kontor GmbH, 
Österreich, 2232 Deutsch Wagram, www.horvaths.at
Duft: Spirits-Alternative zum Sorbetto di Limone, perfekte 
Anlehnung an das italienische Original, Vanillezucker, Zitro-
nenabrieb, Limette, Honigwabe, ein Hauch Bittermandel. 
Geschmack: Extrem frisches Geschmackserlebnis, Limon-
cello-Sorbet zum Schlürfen, sahnige Textur, vielfältige 
Zitrus-Varianten, Bergamotte, ein Hauch Orange, Vanille, 
feine Honig-Süße, perfekte Harmonie, Dichte und unend-
liches Finale. (Spirit of the Year 2021)

96,3 WOB-Points - Mozart Chocolate Cream - Double-Gold
Mozart Distillerie GmbH, Österreich, 5020 Salzburg, 
www.mozartchocolateliqueur.com
Duft: Ein echtes Schoko-Kakao-Paradies, intensivste, 
aromatische Vielfalt, Milchkakao, Kakaobohnen, Bour-
bon-Vanille, Karamell, helles Toffee, elegante Röstnoten. 

Geschmack: Klares Aromabild am Gaumen, sahnige Basis-
noten, ausgeprägte Kakao-Schokolade-Textur, feine Milch-
schokolade, röstige Haselnüsse, Waffeln, ausgewogene 
Zucker-Süße, kompakter Körper, langes, schokoladiges 
Finale, harmonisch und balanciert, purer Trinkgenuss.

96,3 WOB-Points - ChocoLat Orange 2019 - Double-Gold
Gautier Mückstein & Ellinger GmbH, Österreich, 1100 Wien, 
www.gautier-mueckstein.at
Duft: Perfekte Nachempfindung der Softcake-Verwandt-
schaft, sahnig-cremig, Pudding mit Milchschokolade, viel 
Orangenschale, Biskuit, Waffeln, viel Bananenester, Kokos, 
Kakao, Marzipan, Haselnüsse, ein Hauch Ingwer. 
Geschmack: Messino-Kekse in flüssiger Form, sehr saf-
tig-cremig-sahnige Textur, viel Schokolade, ausgeprägte 
Orangen-Frucht-Aromen, reife Banane, Mokka, Vanille, 
Nougat, Waffeln, optimale Zucker-Säure-Bilanz, wunder-
bare Harmonie, Dichte und Länge. (Spirit of the Year 2021)

Hitliste bester Liköre
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Schulmilch und Apfelstrudel  
„on the rocks“


